Froschkonig-Mittagsbuffet

von 11:30 bhis 14:00

vom 7. bis 13. Dezember 2015
€ 8,90 pro Person

Montag *Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings CFGLMO
eKarfiolcremesuppe GLO
*Ricotta-Teigtascherl mit frisch geriebenem Parmesan und Salbeibutter AccL
*Kalbsvdgerl in Paprikarahmsauce mit Spinatspatzle und Marktgemise AcGL O
*Gebackene Fischstabchen mit Erbsenreis und Sauce Tatar ACDEGN

Dienstag *Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings CFGLMO
eLauch-Karottensuppe GLO
Gebratene Ente mit Orangensauce, Schupfnudeln und Apfel-Rotkraut AcGLO
Schweinerickensteaks mit Krauterbutter, Speckbohnen und Bratkartoffeln cL M
eHausgemachte Buchteln mit Vanillesauce ACEGO

Mittwoch *Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings CFGLMO

e egierte Griellsuppe ACGL

eTortellini in Tomaten-Basilikumsauce ACFGLO

Hihnerfiletstreifen in Curryrahm mit Frichten und Basmatireis AEFGLMNO
Gefillte Kalbsbrust mit Petersilienkartoffeln und Marktgemiise ACFGLMNO

Donnerstag *Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings CFGLMO
*Pikante Maiscremesuppe GLMO
eIn Sesam-Krauterpanier gebackene Schweineschnitzel mit Petersilienkartoffeln ACEGN
*Rindergeschnetzeltes mit Hornchennudeln und Paprika-Zucchinigemiise ACEGLO
eFlaumiger Apfelschmarren mit Kompott ACEGO

Freitag *Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings CFGLMO
*Klare Knoblauch-Gemisesuppe ACG LO
*GrieR-Spinatroulade auf Gemiiseragout AcC GLO
Safranragout mit Fischfilets und Meeresfrichten, dazu gemischter Wildreis ABDFGL O
eZuricher Geschnetzeltes vom Schwein mit Rgsti und Broccoli AcGLMO

Samstag *Buntes Salatbuffet mit verschiedene Dressings CFGLMO
eKartoffelsuppe GLO
Gemiselaibchen mit Sauerrahm-Dip ACEFGLMNO
*Gebratene Putenbrust auf leichter Senfsauce, Krauterreis und Gemiise FGLM O
*Sautierte Schweinefiletspitzen in Schalottensaft mit feinen Bandnudeln ACFGLMO

Sonntag *Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings CFGLMO
*Klare Rindssuppe mit Frittaten AcGL
*Gemiiselasagne AcGL
Geflltes Hihnerbristchen mit Krauter-Gnocchi und Marktgemise AcGLMO
*Schweinemedaillons mit Mozzarella und Tomate, dazu Champignonreis G L M O




